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NOTRE

Célébrer le chocolat et la patisserie

comme produits universels d’excellence

et vecteurs de plaisirs gourmands,

portés par une filiere passionnée et engagée
dans les enjeux de qualité et durabilité



LE BEAU

k Yy |
NOTRE et Finnovation sous

toutes ses formes

.E BIEN

Sensibiliser aux grands enjeux
économiques, sociaux et
environnementaux de la filiére
& s’inscrire dans une
démarche RSE pérenne

EBON o

Valoriser I'excellence et
célébrer le goGt grace

a des expériences
sensorielles surprenantes




238 pays

représentés

“ f 96 OOO personnes accueillies
HISTORIQUE

Le plus grand événement
mondial dédié au chocolat,
au cacao et a la patisserie

30%ns

cn

jours

+500
participants

Chefs, Confédérations, Artisans,
Producteurs, Experts



Image réalisée avec I'lA

UNE EDITION ANNIVERSAIRE

AU SERVICE DE VOTRE BUSINESS

Collaborations inédites,
scénographies gourmandes,
sculptures monumentales,
expositions rétrospectives,
animations revisitées...

2 02 Entre rétrospectif et prospectif,
prenez part a une expérience

LEASALON DU CHOCOLAT immersive pleine de glamour !

FETE SES 30 ANS !







POURQUOI

ECHANGEZ DEVELOPPEZ

avec vos clients fideles votre business

et recrutez-en de nouveaux * Panier moyen de 102€
(enquéte visiteurs 2024)

BOOSTEZ

votre notoriéteé

PARTAGEZ

un moment fédérateur
avec vos équipes

96 000 personnes accueillies

+7 millions € de valorisation médias*
Prés de 500 retombées médias*

1,2 milliards d"ODV* (occasion de voir)

TESTEZ ® ELARGISSEZ

vos créations auprés votre réseau professionnel
d’un visitorat captif = 5000 visiteurs pro






LE PROFIL DES > TEMOIGHE

PIERRE LERICHE
ALEP FRANCE - EXPOSANT JEUNE TALENT

Le Salon du Chocolat de Paris a constitué un défi logistique
d'une semaine pour nous. L’accueil bienveillant et professionnel
LW de I’o'rgonisoti'on a cqnsidéroblemer)t enrichi notre expérience,
; ) BICHE favorisant la fidélisation de notre clientele et la création de

nouvelles opportunités. Cette expérience nous a permis
d'échanger avec une future clientéle, de partager des moments
professionnels et de renforcer les liens au sein de notre société.

Exposants

CHOCOLATIERS * PATISSIERS -
CONFISEURS = PRODUCTEURS

DE CACAO - ORGANISMES
PROFESSIONNELS * EQUIPEMENTIERS
PROFESSIONNELS ET GRAND PUBLIC

33%

Nouveaux
exposants

ﬁASNAA ET VINCENT FERREIRA
HASNAA CHOCOLATS GRANDS CRUS

Le Salon du Chocolat [...] nous permet de rayonner sur le ))

territoire national avec les visiteurs qui viennent des quatre
coins de la France, et de faire découvrir nos produits & une
nouvelle clientéle. Défilés, démonstrations, conférences,
autant d’occasions pour nous de démontrer notre savoir-faire.

HUGUES POUGET
HUGO & VICTOR

Le Salon est un lieu de rencontres avec les amoureux
“ du chocolat ol nous professionnels passionnés,
partageons notre passion, notre savoir-faire et nos
produits avec les gourmands petits et grands,
amateurs et professionnels. Notre mission :
distributeurs de bonheur ! Chocolaté bien sir !

(9

Taux de satisfaction




2% 444, 2T

Nouveaux AR ey
visiteurs des visiteurs

©
LE PROFIL 1. 0.0.0 ¢ 7% @

8 (y Franciliens 29%
O Provinciaux

seconde couronne parisienne

O 2€

Panier moyen

Ed

Visiteurs satisfaits

77

femmes

477% o

visitent en famille

effectuent un achat

LES PRINCIPAUX DRIVERS DE VISITE DU SALON :

Déguster des produits Acheter du chocolat

Faire une sortie conviviale en famille R




INCONTOURNABLES
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LE LES LES LES LES
Defile ‘ Conférences ‘ Démonstrations ‘ Expositions ‘ Concours
DE ROBES DE CHEFS GOURMANDES

EN CHOCOLAT AU PASTRY SHOW & CREATIVES



DES ESPACES

.
X

VARIES

= CAKE TIME

Dans une ambiance de salon
de thé gourmet, le Cake Time
met jour apres jour a I’honneur
un chef patissier de renom et
ses créations signatures.

ESPACE ,

EN RESIDE

Véritable carrousel de talents,
I'espace En Résidence met en
lumiére « une jeune marque »
différente chaque jour,

portée par des chefs renommés.



ESPACE

JUNI

L'espace Junior propose aux
familles une aventure
initiatique dans l'univers
magique du chocolat avec
des expériences gustatives,
ludiques et pédagogiques.

ESPACE

ELLES

L'espace Elles célebre

la créativité et
I'entrepreneuriat féminin a
travers le parcours de
chocolatiéres et cheffes
pdtissiéres passionnées.

ESPACE

EUNES TALENTS

L'espace Jeunes Talents
présente les chocolatiers et
patissiers les plus prometteurs
de nos régions.




VILLAGE | -
PAYS PRODUCTEURS

>

Véritable invitation au
voyage, le Salon du Chocolat
est l'occasion unique de venir
d la rencontre de producteurs

venus du monde entier pour
dévoiler tous les secrets et la
richesse de leur cacao.

1

ES PACE

JAPON -

L'espace Japon offre une immersion
totale dans l'univers gastronomique
nippon, avec une mise en avant des
produits emblématiques de la cuisine
japonaise et ses associations
surprenantes avec le chocolat.

Exclusivement réservé aux
professionnels, le village BtoB présente
une sélection de fabricants de matériels
destinés aux chocolatiers, patissiers,
chefs, équipement du laboratoire,
ingrédients, chocolat de couverture,
décors ou encore packaging.



EXCLUSIVEMENT RESERVE AUX PROFESSIONNELS

/OOM SUR LE

/|

FABRICANTS DE MATERIELS DESTINES
AUX CHOCOLATIERS, PATISSIERS, CHEFS -
FQUIPEMENT DU LABORATOIRE = INGREDIENTS -
CHOCOLAT DE COUVERTURE = DECORS = PACKAGING

raisons d’exposer

VOTRE BUSINESS
AVEC UN VISITORAT CAPTIF

AVEC LES PROFESSIONNELS DE LA FILIERE

(LOUNGE DEDIE & PETITS-DEJEUNERS NETWORKING)

27 | 8000 | D .
AVEC DES PROSPECTS QUALIFIES

exposants BtoB visiteurs pro pendant le salon




COMMUNICATION &

MEDIATISATION




8 65 O 0 0 SESSIONS

SITES WEB

PLAN MEDIA - £10E LA PATISSERIE
OMNICANAL B
TV =RADIO - PRESSE ERITE . . S 3
MARKETING DIRECT ' | Bl
B CAMPAGNES
LE PLAN DE DA e gt o

i DONNEES

COMMNIGALON 70 000

PRES DE 5 0 0 O FACES CONTACTS ACTIFS



PRES DE

900

g’ /M€

de valorisation

[ ] ®
1 2 MIIIIG rdS journalistes et
4 , . médias présents médias =
d’occasions <3
de voir SZ

60 000

visites sur le site internet le
mois précédant le salon

LE RAYONNMENT

126K

abonnés

100K
abonnés
©)omo,
3 5 /) g%llllxgagcmcnt

PRES DE

7500

retombées presse
en France
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EXPORTE




LE SALON DU CHOCOLAT

UNITED STATES - New York City | MAR 21 > 23, 2025

Javits Center
o
PARTNER M messe frankfurt

CHINA - Shanghai | NOV 12 > 14, 2025

New International Exposition Center
PARTNER Sintexps
Informa

TURKEY - Istanbul | APR 18 > 19, 2025

Istanbul Congress Center

CANADA - Montreal | NOV 20 > 23, 2025
Windsor Station
PARTNER SOZILN PARTNER

MALAYSIA - Kuala Lumpur | JULY 1 > 3, 2025
Malaysia International Trade & Exhibition Centre (MITEC)

PARTNER  COME)IPOSIUM

SAUDI ARABIA - Riyadh | DEC 15 > 17, 2025
Riyadh Front

PARTNER Hospitality

PERU - Lima | JULY 17 > 20, 2025
Centro de Convenciones de Lima
PARTNERS #%°, NGRS voevios ORESEE 7
SUSAID G RS ), vemsoemomuer

INDE - Mumbai | JAN 16 > 17, 2026

JioWorld Convention Center
PARTNER

UNITED ARAB EMIRATES - Dubai | SEPT 30 > OCT 2, 2025

Madinat Arena - Madinat Jumeirah

JAPAN | JAN / FEB, 2026
Isetan Mitsukoshi Deparment Stores
SAPPORO, SENDAI, KYOTO, HIROSHIMA, FUKUOKA, TOKYO
ISETAN MITSUKOSHI LTD.
@ rrocome ESEN

PARTNER Hospitiality PARTNER

FRANCE - Paris | OCT 29 > NOV2,2025

Parc des Expositions de la Porte de Versailles

FRANCE - Lyon | MAR 6 > 8, 2026

Halle Tony Garnier

DEVELOPPEZ VOTRE RESEAU A L'INTER,NATIONAL : is:r::gL;ENTIN, International Development Manager
EN EXPOSANT SUR L'UN DE NOS SALONS A LETRANGER | svarrauertngehocoocomematinsLcom

T.+33 (0)4 4218 01 77




Laura JACQUIN FOLGUEIRA

Responsable commercial

laura.jacquin@comexposium.com

Tél : 0145 03 60 53

Albane CHAUVAC LIAO

Attachée commerciale

albane.chauvac@comexposium.com

Tél : 0145 03 60 91


mailto:laura.jacquin@comexposium.com
mailto:albane.chauvac@comexposium.com
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